
Menu

22 - 25 Octobre , les midis
de la semaine

Entrées

Ravioles ouvertes aux shi itakés et pois ,  bouil lon végétal 14.-
 

Ou

Œuf parfait en meurette,  jus de gibier 13.-

Plats
Mijoté de sanglier ,  purée de patates douces à la cannelle,  

chou laqué 29.- 

Ou
 

Tagliatel les noires,  crémeux de courge et gorgonzola,
champignons sautés 26.-

Desserts  -  9.50
Crumble de coing maison

 
Ou

Assiette de fromages de la Maison Sterchi

Les Woks chauds

Saumon 29.-
Bœuf 29.-

Végétarien 28.-

Vins du mois
Chasselas Premier Grand Cru, Domaine Kursner,  Féchy

8.- / 48.-


